MITTAGSKARTE

Die Mittagskarte bieten wir Ihnen von Mittwoch bis Samstag in der Zeit von 12:00 - 14:30 Uhr an.
Nicht gliltig an Sonn- und Feiertagen.

200 Griechischer Salat  GrofSer Salat mit Schafskase 12,90 €
201  Tonno Salat GroRer Salat mit Thunfisch 12,90 €
202  Salata Petinari Grol3er Salat mit Hahnchenbrustfilet 12,90 €
203  Salata Saganaki GroRer Salat mit gebackenem Schafskadse 12,90 €
220  Salata me Gyros GroRer Salat mit Gyros 12,90 €
204  Fischfilet Gebratenes Fischfilet mit heller Zitronensauce, 14,50 €

Reis und Salat

205  Artemis Steak Gegrillter Schweinerlicken mit gerésteten Zwiebeln, 14,50 €
Reis und Salat

206  Rinderleber Rinderleber vom Grill mit Rostzwiebeln 14,50 €
Krauterbutter, Reis und Salat

207  Gyros Gyros mit Tzaziki, Reis und Salat 14,50 €

208  Gyros liberbacken  Gyros lberbacken mit Reis und Salat 14,50 €

209  Galos mit Salsa Geschnetzelte Putenbrust mit Metaxasauce, 14,50 €

Reis und Salat

210  Bifteki Classico Gegrilltes Hacksteak mit Kase gefullt, 14,50 €
Metaxasauce, Reis und Salat
212  Gegrilltes Gegrilltes Hacksteak auf Senfsauce, Spiegelei, 14,50 €
Hacksteak Reis und Salat
213  Piato Kyklopas Gegrillter Schweinerlicken mit Spiegelei, 14,50 €

Metaxasauce, Reis und Salat

214  Spaghetti me Gallo Spaghetti mit gebratenen Putenbruststreifen 14,50 €

215  Petinari me Chorta Hahnchenbrustfilet auf verschiedenem Gem{se, 14,50 €
Fetakdse, Tomatensalsa und Chili, aus dem Backofen

219  Souflaki Marinierter Fleischspield vom Grill 14,50 €
mit Tzaziki, Reis und Salat



EMPFEHLUNGEN

KRITHAROTO

Griechische Nudeln zubereitet wie Risotto

Kritharoto mit gegrilltem Oktopus
25,50 €

Kritharoto mit gegrillten Gambas
23,00 €

Kritharoto mit gegrillten Calamari
20,00 €

Kritharoto mit gegrillter Hihnchenbrust
20,00 €

Kritharoto mit gebratenem Gemdiise
16,00 €

Doradenfilet und Gambas gegrillt
frisches GemUse mit heller ZitronensoRe und Rosmarinkartoffeln
25,90 €

Rotbarschfilet mit Knoblauch-Basilikumkruste gebacken
auf Gemise und Rosmarinkartoffeln
25,90 €

Kotelett vom Duroc-Schwein gegrillt
mit frischem Gem{se, Senfsauce & Kartoffeln
27,90 €

Kanadisches Rib-Eye (Entrecote) ca. 300g gegrillt
mit Rostzwiebeln, Krauterbutter & Pommes frites
35,90 €

Fileto Arnisio
Lammfilet gegrillt auf griinen Bohnen mit Thymianjus und Kartoffelgratin
32,90 €

To kalitero tu arnaki - Das Beste vom Lamm
Lammfilet und Lammbkotelett
mit griinen Bohnen, Thymianjus und Kartoffelgratin
33,90 €

Zum Hauptgang servieren wir Ihnen einen frischen Salat der Saison,
ausgenommen Kritharoto



OREKTIKA KRIA - KALTE VORSPEISEN
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OREKTIKA SESTA - WARME VORSPEISEN
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Thalasina

Elies und Piperies

Tzaziki

Aioli
Chtipiti
Triologia Dip

Chiromeri

Oktapodi Psito

Kapsala me Tomata

Kapsala me Feta

Dolmadakia

Keftedakia

Manitaria

Garides Furno

Melitzana und

Kolokithaki

Gebratene Gambas
Zucchinipuffer

Zucchinipuffer

Gigantes Fournou

Meeresfriichte mit Olivendl an bunten Salat
und Zitronendressing

Oliven und Peperoni aus Griechenland

Behutsam cremig geriihrter Joghurt mit erlesenen Zutaten

nach hauseigenem Rezept natirlich mit Knoblauch
Hausgemachtes Aioli

Schafskdsemousse mit pikanten, erlesenen Zutaten
Schafskasemousse, Aioli, Tzaziki

Serrano Schinken mit geriebenem Graviera Kase
auf Koblauchbrot

Gegrillter Oktopus auf Salatbouquet
mit Olivendlvinaigrette und Knoblauch

Gerostetes Knoblauchbrot mit Tomaten-Knoblauchwirfeln

4 Stick

Gerostetes Knoblauchbrot mit Tomaten-Knoblauchwirfeln

und geriebenem Fetakase, 4 Stilick

Weinblatter mit Reis und Gehacktem gefullt
an heller Zitronensauce nach hauseigenem Rezept

Gebratene Hackfleischballchen in Tomatensauce und
geriebenem Fetakdse

Frische Champignons in Krduterbutter gebraten
mit Knoblauch

Geschiélte Gambas mit Tomatensauce, Chili, Knoblauch
und Feta-K&se Gberbacken

Gebratene Auberginen und Zucchini in Scheiben
mit Tzaziki

in Olivendl mit Chili und Knoblauch
mit Aoli
mit gerduchertem Lachs

Dicke Bohnen aus dem Ofen mit Knoblauch und
geriebenem Feta-Kase

14,90 €

5,50 €

6,50 €

5,50 €
7,50 €

7,50 €

11,90 €

15,90 €

6,50 €

7,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

13,90 €

8,50 €

13,90 €

8,50 €

13,50 €

8,90 €



SUPPEN

22  Tomatencremesuppe Frische Tomatensuppe sehr fein

24 Hihnersuppe nach griechischer Art mit viel Einlage

SALATES

26 Ellniki Griechischer Salat mit Tomaten, Gurken, Oliven,
Peperoni, Paprika, Zwiebeln, Schafskasestiickchen,
extra natives Olivendl

30 Tonosalat Gemischter Salat mit Thunfisch
dazu Dressingsauce

33  Salata Petinari Vitaminreicher bunter Salat mit gebratenen
Hahnchenbrustfiletstreifen und Dressingsauce

34  Salata Salomon Vitaminreicher bunter Salat mit frischen gebratenen
Lachsfilet und Dressingsauce

TIRIA-KASE

36 Feta Schafskase mit Zwiebeln und Olivendl
-natirlich aus Griechenland-

37 Feta Furnou Schafskdase mit Tomaten-Sahnesauce und Krautern
im Ofen gebacken

38 Saganaki Gebratener Schafskase aus der Pfanne
mit einem Stlick Zitrone

39  Halumi Zypriotischer Ziegenschafskase gegrillt auf
Tomatenscheiben mit Krauterpesto

40  Kazikischo fresco Frischer Ziegenkase auf Salatbouquet
mit Honigsenf

41  Saganaki me Meli Gebratener Kase aus der Pfanne im Blatterteig
ummantelt mit Honig und zerkleinerten gerdsteten
Mandeln und Salatbouquet

5,90 €

6,90 €

13,90 €

12,90 €

15,90 €

17,90 €

8,00 €

9,90 €

8,90 €

8,90 €

9,50 €

11,90 €



PSARIA-FISCH
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Psaria tis Scaras

Garides

Tsipoura Nireus

Kalamaria

Kalamaria Scaras

Solomos Mustardas

Zu den Fischgerichten servieren wir lhnen einen frischen Salat der Saison

Mediterraner Fischteller mit Lachsfilet, Fischfilet
und Kalamares mit mit Oliven-Knoblauch

Gebratene Scampis mit Aoli an Salatbouquet

Dorade im Ganzen gegrillt mit Krauterfillung
Zitronenvinaigrette

gebratene Kalamares mit Knoblauch
und Aoli an Salatbouquet

Gegrillte Kalamares mit Oliven-Knoblauchol
an Salatbouquet

Gegrilltes Lachsfilet mit leichter Senfsauce
auf frischem Gemise

und Rosmarinkartoffeln.

PIATA TIS ORAS

-KOSTLICHKEITEN VOM GRILL UND PFANNE-
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Fileto Plevrotus

Fileto Tiganaki

Fileto Posidonas

Fileto Mustardas

In Butter gebratene Schweinefiletmedaillons
mit Austernpilzen, frischen Krautern in
Rotwein-Worcestersauce

Schweinefiletspitzen aus der Pfanne
mit frischen Champignons, Metaxasauce

Schweinefilet am SpieR auf frischem Gemise
und Pfeffersauce

Gegrillte Schweinefiletmedaillons auf frischem Gemise

mit leichter Senfsauce

Zu den Schweinemedaillons servieren wir IThnen
einen frischen Salat der Saison und Rosmarinkartoffeln.

26,90 €

25,90 €

23,90 €

22,90 €

22,90 €

26,90 €

Andere Fischsorten, je nach Angebot finden Sie im Sonderblatt, oder fragen Sie uns bitte!

26,90 €

22,90 €

25,90 €

25,90 €



PIATA TIS ORAS
-KOSTLICHKEITEN VOM GRILL-
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Gyros Furno

Gyros

Souflaki

Sikoti

Petinari Mustardas

Bifteki Klassico

Stekakia Salzas

Piato los

Piato Paros

Piato Mykonos

Piato Syros

Geschnetzeltes pikantes Fleisch vom DrehspieR mit
Metaxasauce und Kase liberbacken

Geschnetzeltes pikantes Fleisch vom DrehspieR
mit einem Schuss Tzaziki

Zwei marinierte FleischspielRe gegrillt
mit einem Schuss Tzaziki

Rinderleber in Scheiben, gegrillt mit gerdsteten Zwiebeln
und Krauterbutter

Hahnchenbrustfilet vom Grill auf frischem Gemdse
einer leichten Senfsauce

Gegrilltes Hacksteak (ca. 280g) mit Schafskasefiillung
auf Tomatensauce

Drei gegrillte Schweineriickenmedaillons
auf pikanter Sauce

Souflaki, Gyros und Hacksteak

Souflaki, Lammkotelett, Hacksteak, Gyros und
ein Schuss Tzaziki

verschiedene Fleischsorten vom Grill,
wie Rindersteak, Schweinesteak, Hacksteak
und Hahnchenbrustfilet und Tymianjus

Schweineriickenmedaillons. Lammfilet,
Souflaki und Gyros

GRIECHISCHE AUFLAUFE

97

Moussaka

Auberginen, Zucchini und Kartoffeln gebraten
in Scheiben mit reichlich Hackfleisch halb/halb gefillt
und Bechamelsauce lberbacken  -typisch griechisch -

VEGETARISCHES GERICHT

Verschiedenes Gemiise, Drillinge, Tomatenreis und Chili
mit geriebenem Fetakase (iberbacken

18,50 €

16,90 €

16,90 €

20,50 €

21,90 €

21,90 €

19,50 €

20,50 €

22,90 €

22,50 €

22,50 €

21,90 €

15,50 €

Zum Hauptgericht vom Grill servieren wir lhnen einen frischen Salat der Saison und Reis.



ARNAKI
LAMM SPEZIALITATEN
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BRISOLES

Paidakia

Spala me Krokari

Kleftiko

Cotzi me Gigantes

Lammkarree gegrillt mit griinen Bohnen, Rotweinjus

Gegrilltes Lammfilet in Krdutern mariniert
auf kleinen Schalotten mit Tomatenweinsud

Magere Lammhaxe in Alufolie gebacken
mit Krauter - Schafskdse - Knoblauchfillung
dazu Tzaziki

Lammhaxe aus dem Ofen mit Dickebohnen, Knoblauch,
Drillinge - geriebenem Gravierakdse

(zu Nr. 106 wird nur ein Salat serviert)

ZARTE STEAKS & FILETS
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Brisola Tsigaresti

Brisola Piperati

BEILAGEN

Pommes
Drillinge
Kartoffelgratin
Reis
Reisnudeln
Gemisemix
Salat

Argentinisches gegrilltes Roastbeef (ca. 230g)
mit gerdsteten Zwiebeln und Krauterbutter,
mit Pommes oder Kartoffeln

Gegrilltes Roastbeef (ca. 230g) mit Pfeffersauce
und gerosteten Zwiebeln, Pommes oder Kartoffeln

SAUCEN

4,00 € Tymianjus
5,00 € Senfsauce
5,50 € Pfeffersauce
3,50 € Metaxasauce
3,50 € Zitronensauce
6,00 € Tomatensauce

4,00 €

33,90 €

32,90 €

28,90 €

27,90 €

Zum Hauptgericht servieren wir lhnen einen frischen Salat der Saison und Kartoffelgratin.

32,90 €

33,90 €

3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €



SYMARIKA - NUDELN
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PETHIKA PIATA - KINDERTELLER

Spaghetti
me Salza Tomata

Spaghetti
me Solomo

Spaghetti
me Kokara

Spaghetti
me Garides

Spaghetti (Misco) mit feiner Tomatensauce,
und geriebenem Gravierakase

Spaghetti (Misco) mit gebratenem Lachsfilet

9,90 €

17,90 €

Spaghetti (Misco) mit gebratenen Hahnchenbruststreifen 14,90 €

Spaghetti (Misco) mit gebratenen Gambas
an leichter Tomatensalsa

(BITTE NUR KINDER)

161
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Pethikos Gyros

Pethiko Souflaki

Pethiko Snitzelaki

Pethikes Kotobukes

Kleine Portion Gyros
mit Pommes Frites, Mayonnaise und Ketchup

Kleine Portion Souflaki
mit Pommes Frites, Mayonnaise und Ketchup

Kleines Schweineschnitzel
mit Pommes Frites, Mayonnaise und Ketchup

Kleine Chicken Nuggets
mit Pommes Frites, Mayonnaise und Ketchup

17,90 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €



APERITIF

VW mit Williams und Martini Bianco Acl 6,00 €
Ouzo Plomari mit Eiswasser Acl 5,00 €
Sherry medium, trocken oder siR 5cl 4,50 €
Martini Rosso 5cl 4,50 €
Martini Bianco 5cl 4,50 €
Campari Orange oder Soda 4cl 6,00 €
Kir Royal mit Sekt 0,1l 5,50 €
Glas Sekt trocken 0,1l 4,50 €

BIERE

0,3l 0,4
Veltins Pils 3,40 € 4,30 €
Veltins Pils mit Schuss 3,40 € 4,30 €
Frankenheim Alt 3,40 € 4,30 €
Frankenheim Alt mit Schuss 3,40 € 4,30 €
Radler 3,40 € 4,30 €
Alster 3,40 € 4,30 €
Krefelder 3,40 € 4,30 €
Meisels Weisse Weizen Flasche 0,5l 5,20 €
Meisels Weisse Weizen (alkoholfrei) Flasche 0,5l 5,20 €
Akazien Zwickel Kellerbier Flasche 0,5 5,70 €
Veltins (alkoholfrei) Flasche 0,33l 3,40 €
Radler (alkoholfrei) Flasche 0,33l 3,40 €
Fiege Bernstein Flasche 0,33l 4,00 €

ALKOHOLFREIE GETRANKE UND SAFTE

Mineralwasser Flasche 0,25l 2,70 €
Mineralwasser Medium Flasche 0,75l 6,50 €
Mineralwasser Flasche 0,75l 6,50 €
ohne Kohlensaure
0,3l 0,4l

Cola Light oder Zero** 3,30 € 4,40 €
Coca Cola** 3,30 € 4,40 €
Fanta* 3,30 € 4,40 €
Sprite 3,30 € 4,40 €
Spezi** 3,30 € 4,40 €
Apfelschorle 3,30 € 4,40 €
Johannisbeerschorle 3,50 € 4,80 €
Maracujaschorle 3,50 € 4,80 €
Malzbier Flasche 0,33l 3,50 €
Orangensaft 0,2l 3,30 €
Apfelsaft 0,2l 3,30 €
Johannisbeersaft 0,2l 3,30 €
Schweppes Tonic Water*** / Bitter Lemon*** / Ginger Ale*** 0,2l 3,30 €
Sangrita 0,5cl 3,30 €

*mit Farbstoff  **mit Farbstoff und Koffein ~ ***chininhaltig



SEKT & CHAMPAGNER

Hausmarke Posidonio Glas 0,11 4,50€ Flasche 0,75 31,00 €
Moet Chandon Champagner Flasche 0,751 85,00 €

WARME GETRANKE

Tasse Kaffee 2,50 €
Griechischer Mokka 2,50 €
Tee 2,50 €
Cappuccino 2,90 €
Latte Macchiato 3,40 €
Espresso 2,50€
Espresso Macchiato 2,70 €
Milchkaffee 3,40 €
Kakao 3,00 €
Kakao mit Sahne 3,50 €

OFFENE GRIECHISCHE WEINE

Rotwein Glas 0,2I Karaffe 0,5I
Nemea Vassiliou trocken, 12 Monate Barrique 9,50 € 23,00 €
Piroga cuvé trocken, fruchtig 8,00 € 20,00 €
Agiorgitiko trocken 6,00 € 13,00 €
Imiglikos lieblich 6,00 € 13,00 €
Mavrodafni Likorwein 7,50 € 19,00 €
Rosé halbtrocken 6,00 € 13,00 €
WeilRwein Glas 0,2 Karaffe 0,5l
Piroga cuvé trocken, fruchtig 8,00 € 20,00 €
Savatino trocken, fruchtig 6,00 € 13,00 €
Imiglikos lieblich 6,00 € 13,00 €
Retzina trocken, geharzt 6,00 € 13,00 €
Samos Likorwein 7,50 € 19,00 €

Fragen Sie nach unserer Flaschenweinkarte!

SPIRITUOSEN

White Brandy / Cognac / Whiskey
Ouzo 2cl  2,50€ Metaxa 5 Sterne 2cl 3,50 €
Trispuro Tresta 2cl  3,00€ Metaxa 7 Sterne 2cl 4,00 €
Ouzo Plomari 2cl  3,00€ Metaxa ,very old“ 2cl 7,00 €
Malteser 2cl  3,50€ Hennessey 2cl 5,00 €
Korn 2cl 2,00 € Martell 2cl 5,00 €
Wodka 2cl 3,00 € Rum 2cl 3,00 €
Gin 2cl  3,00€ Whiskey Scotch 4cl 6,00 €
Aqguavit 2cl  3,50¢€

Williams Birne 2cl  3,50€

Brown Likore

Fernet Branca 2cl  3,50€ Traubenlikor 2cl 2,50 €
Jagermeister 2cl  3,50€ Baileys 2cl 3,50¢€
Ramazotti 2cl  3,50€ Cointreau 2cl 3,50 €
Kimmerling 2cl  3,50€ Tia Maria 2cl 3,50 €

Underberg 2cl  3,50€ Amaretto 2cl 2,50 €



EPIDORPIA - DESSERTS

Gemischtes Eis 7,00 €
mit Sahne
Bourbon Vanilleeis 8,50 €

mit heiler Schokolade

Griechischer Joghurt 8,00 €

mit Honig, Walnissen und Friichten

Galaktobureko 9,00 €

hausgemachter warmer GrieBkuchen in Blatterteig mit Vanilleeis

Hausgemachte Pannacotta 8,00 €

auf Orangensauce und Frichten

Souffle Sokolatas 8,00 €

heiles Schokoladensouffle mit Vanilleeis

Bougatsa 9,50 €
gefillter Vanillepudding in Blatterteig mit Vanilleeis

Pethiko Pagoto 4,50 €

Kindereis mit Streuseln und Hornchen



